AHUDUDUV YETISTIRICILIGE

BUDAMA VE TERBIYE SISTEMLERI

Budama;  1-Sekil Budamasi
2-Uriin Budamasi
3-Genglestirme olmak (lizere
yaptlir.

Genel olarak ;
1- Destekli Ocak sistemi,
2- Desteksiz Ocak Sistemi,
3- Destekli Cit Sistemi
4- Desteksiz Cit Sistemi,
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Ahududularda budama tig safhada yapilir.

1- Yazin Tepe Alma: Siyah
ahududularda uygulanir.  Fakat kirmizi
ahududularda asla tepe vurma islemi
yapilmaz.

2-  Meyve Veren Dallarin
Kesilmesi: Ahududularda dallar birinci yil
olgunlagir, ikinci yil meyve verdikten sonra
kesilirler. Bu islem hemen hasattan sonra
yapilacagi  gibi, dinlenme  doneminde
yapilabilir.

3- Kig Budamasi : Budama meyve
sayisint azaltir. Fakat kaliteli meyve
miktarini artirir,

Dallar;

Birinci yil 10-15 cm'den
Ikinci yil  20-30 cm'den
kesilir.

Her kiimede verimli topraklarda 9-
10, fakir topraklarda 4-5 dal birakilir.

Kirmizi ahududularda  budama
piglerin ayiklanmasi ve dallarin kesilme-
sinden ibarettir. Her kimede 5-10 dal
birakilir.




HASAT VE MUHAFAZA

Uzimsi meyveler hasadi dikkatli
zamaninda  yapilmalidir.  Ahududularda
hasat meyve saptan kolayca ayrilmaya
basladiktan sonra yapilir. Haftada 2-3 kez
bazen havalar sicak giderse daha sik

yaptlir.

Hasadin en uygun zamani sabah
erken saatlerinden  baslanir,  6glene
bitirilir.

Taze pazarlanacak meyveler 250 ve
500 gramlik kutulara toplanir ve kaplar
kasalara dizilerek hemen pazara sunulur.

Ahududu meyveleri soguk hava
depolarinda %85-90 nem ve - 05 -0°C
sicaklikta 5-7 giin muhafaza edilir.

Ahududu meyveleri taze olarak
tiiketildigi gibi, meyve salatasi, pasta
endistrisinde  kurutularak meyve gayt,
meyve suyu, konsantre ve likor yapimi,
recel, marmelat, jole ve sekerleme
endistrisi, meyve tozu, meyve esansi,
dondurma ve meyveli yogurt yapiminda
genis bir kullanim alanina sahiptir.
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